
 

TERMIN:_____ 

2024 
 
Ilość osób:        ___________________ 

Imię i nazwisko:       _______________________ 

Tel. __________________          e-mail:________________ 

OFERTA Z DNIA: ______2024              WAŻNA DO:  ________.2024 

 

PRZYJĘCIE 

 

KOMUNIJNE 

──── 

Szanowni Państwo, 

Zapraszamy do 

rezerwacji uroczystego 

obiadu w naszej 

restauracji.  

Serwujemy  tradycyjną 

polska kuchnię.  

W standardzie każdego 

przyjęcia gwarantujemy 

Państwu: 

• Wystrój kwiatowy 

• Białe obrusy oraz 

serwetki bankietowe 

• Parking  

• Kawa i herbata 

RESTAURACJA 

HOTELIK ZEŁWĄGI 

 

Zełwągi 6 11-73o Mikołajki 

+ 48 87 42 16 823 

recepcja@hotelikk-zelwagi.pl 

www.hotelik-zelwagi.pl 

 



 

MENU I – 126 zł/ os 
Zupa - w wazach 
Rosół domowy z makaronem 

II danie - serwowane 
Schabowy smażony na smalcu w sosie podgrzybkowym podawany z kluskami śląskimi i buraczkami 
zasmażanymi 

Napoje - bufet 
Jabłkowy, pomarańczowy, woda – w dzbankach 
 

MENU II – 142 zł/ os 
Zupa - w wazach 
Zupa grzybowa (grzyby leśne) 

II danie - serwowane 
Delikatna pierś z kurczaka faszerowana szpinakiem w białym sosie podawana z ziemniakami z wody    
i bukietem warzyw 

Napoje - bufet 
Jabłkowy, pomarańczowy, woda – w dzbankach 
 

MENU III – 172 zł/ os 
Zupa - w wazach 
Rosół domowy z makaronem 

II danie - serwowane 
Łosoś zapiekany w śmietanie z serem, z ziemniakami, mix kolorowych sałat w sosie vinegrett 

Napoje - bufet 
Jabłkowy, pomarańczowy, woda – w dzbankach 
 
 

MENU IV – 219 zł/ os 
Zupa - w wazach 
Rosół z makaronem (50%), Zupa grzybowa (grzyby leśne) (50%) 

II danie – na półmiskach  
Kotlet de’volaille (50%), schabowy tradycy (50%), Karkówka w sosie pieczeniowym (50%),               
filet z sandacza (50%), ziemniaki z wody, ziemniaki zapiekane, 3 rodzaje surówek 

Napoje - bufet 
Jabłkowy, pomarańczowy, woda – w dzbankach 

 



Menu dla dzieci – 90 zł/ os 
 

Zupa 
Rosół domowy z makaronem 

II danie 
Paluszki drobiowe z frytkami i surówką z marchewki 

Napoje  
Jabłkowy, pomarańczowy, woda – w dzbankach 

 
 

Dodatkowe opcje: 
• Patera owoców 19,00 zł /os  
• Patera ciast 19,00 zł /os  
• Szarlotka na ciepło z lodami i bitą śmietaną 25,00 zł/ os  
• Lody śmietankowe z bitą śmietaną 18,00 zł / os 

• Uroczysty tort – od 500 zł dla 20 osób 

• Napoje gazowane: 1L – 15,00 zł 
 

 
 

Zasady organizacji - dodatkowe opcje: 
1. Przyjęcia organizowane są od min 25 osób  
2. Obsługa Sali do 3 godzin czasu trwania przyjęcia, każda rozpoczęta godzina dodatkowo płatna 

150 zł 
3. Po potwierdzeniu przez obydwie strony terminu przyjęcia, organizator przyjęcia zobowiązany 

jest do wpłaty zadatku w wysokości 400 zł  
4. Akceptacja menu oraz ustaleń dotyczących przyjęcia odbywa się maksymalnie do   30 dni przed 

datą planowanego przyjęcia  
5. Ostateczną ilość osób należy podać najpóźniej 14 dni przed datą przyjęcia. W przypadku nie 

dotrzymania wymienionego terminu zamawiający zostanie obciążony zgodnie ze złożonym 
zamówieniem 

6. Ostateczne rozliczenie następuje w dniu organizacji przyjęcia po jego zakończeniu 
7. Płatność realizowana jest gotówką 
8. Nie pozwalany wnosić do naszych lokali własnego jedzenia oraz wypieków domowych 
9. Tort komunijny i ciasta we własnym zakresie – należy dostarczyć dzień przed lub w 

dniu przewidzianego uroczystego obiadu. Do wypieków należy dostarczyć dowód zakupu 
(paragon WZ z pieczęcią zakładu) z cukierni 

10. Nie pobieramy dodatkowych opłat za serwis 
 
 
 
 
Organizacja przyjęcia:  
Ilona Śliwińska 
Tel. 509-203-970  
mail: recepcja@hotelik-zelwagi.pl 

 


